Menue 15. -19.04.2024

Montag / Monday

Dienstag / Tuesday

Mittwoch / Wednesday

Donnerstag / Thursday

Freitag / Friday

Kalbsgeschnetzeltes
Nudeln
Karotten

Slices of veal
Noodles
Carrots

Pouletschenkelragout
Spatzli
Zucchini

Chicken ragout
Lumps of dough
Zucchini

Schweinsschnitzel Gberbacken
Mit Schinken, Spargel, Kase
Nudeln, Gemiise

Porc escalope gratinated with
ham, asperagus and cheese
Noodles, vegetables

Schiibling
Kartoffelgratin
Rahmwirsing

Porc escalope
Potatogratin
Cream cabbage

Rindshackballchen
Senfsauce
Spatzli, Erbsli und Riebli

Minced beef balls
Lumps of dough
Gree peas and carrots

Appenzeller Kdsekuchen
Randig-Apfelsalat

Appenzeller cheesecake
Red beet-apple salad

Coconut curry
Reis
Gemiuse mit Kichererbsen

Coconut curry
Rice
Vegetables with chickpeas

Grillkdse mit Barlauchpesto
Frihkartoffeln
Gemiuse

Grilled cheese with pesto
Potatoes
Vegetables

Makkaroniauflauf
Spargel, Tomaten, Mozzarella
Sugo

Casserole with asperagus,
tomatoes, mozzarella
Tomatosauce

Fischfilet “Bordelaise”
Salzkartoffeln
Rahmspinat

Fish fillet “Bordelaise”
Boiled potatoes
Cream spinache

Mon / Mon Backerbsensuppe / Clear soup with pearls
Die / Tue Tomatencreme / Tomato cream

Mit / Wed Riebelisuppe / Noodle soup

Don / Thu Gemiisecreme /Vegetables cream

Fre / Fri Minestrone / Minestrone

Tabouleh Bowl
Falafel, Kichererbsen, Bulgur,
Granatapfel, Petersilie

Falafel, chickpeas, bulgur,
pomegranate, persil

Green Garden
Pastrami, Parmesan, Ei,
Blattsalate

Pastrami, parmesan, eqg,
lettuce

Miesli
Haferflocken
Obst

Porridge
Fruit

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Our employees inform you willingly upon request about ingredients which will elicit hypersensitivity.

Wir verwenden grundsatzlich Schweizer Fleisch. We use generally Swiss meat.
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