
Menue 18. – 22.03.2024   

 

Montag / Monday  Dienstag / Tuesday  Mittwoch / Wednesday Donnerstag / Thursday  Freitag / Friday  
 

Hausgemachte Lasagne 
(Rind) 
Tomatensauce 
 
Lasagne (beef) 
Tomatosauce       

 
Geschlossen  
 
 
Closed   

Pouletschenkelragout 
Nudeln 
Zucchini  
 
Chicken ragout 
Noodles 
Zucchini        

Bärlauch-Brätschnitzel 
Spätzli 
Gemüse 
 
Bearleek meat loaf escalope 
Lumps of dough 
Vegetables     

Kalbsschulterbraten  
Duchessekartoffeln 
Grüne Bohnen  
 
Roasted veal 
Duchessepotatoes 
Green beans  

Planted Geschnetzeltes 
Rösti 
Karotten 
 
Planted slices  
Hash browns 
Carrots  
 

 
Geschlossen   
 
 
Closed       

Samosa Teigtaschen  
Linsendal  
Gurken-Joghurtdip 
 
Samosa  
Lentils 
Cucumbers-joghurtdip 
 

Röstikroketten 
Gemüse 
Schnittlauchquark 
 
Hash browns 
Vegetables 
Herbes curd        

Pochiertes Fischfilet  
Reis 
Gemüse 
 
Poached fish fillet 
Rice 
Vegetables         

 
Mon / Mon Tomatencreme / Tomato cream     
Die / Tue Gemüsesuppe /Vegetables soup     
Mit / Wed Spargelcreme /Asperagus cream     
Don / Thu Minestrone/Minestrone     
Fre / Fri Brokkolicreme / Broccoli cream    
 
 
 

 
Spargel Bowl 
Orange, Spargel, Quinoa, 
Gurke, Salzmandeln 
 
Orange, asperagus, quinoa, 
cucumber, almonds      

 
Green Garden Bowl 
Hühnchen, Lattich, Speck, Ei, 
Tomate, Parmesan 
 
Chicken, bacon, eggs, 
parmesan, lettuce, tomato   

 
Müesli  
Beerenmüesli  
Urgetreide, Honig  
 
Berries porridge, wheat, 
honey 
 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

Our employees inform you willingly upon request about ingredients which will elicit hypersensitivity.  

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. We use generally Swiss meat.   


