Menue 13. -17. November 2023

Montag / Monday

Dienstag / Tuesday

Mittwoch / Wednesday

Donnerstag / Thursday

Freitag / Friday

Berner Teller
Salzkartoffeln
Sauerkraut

Berne Plate
Boiled potatoes
Sauerkraut

Rindshacksteak
Mit Birne und Raclettekase
Nudeln, Gemiise

Minced beef steak
With pear and cheese
Noodles, vegetables

Pouletbrust im Maismantel
Kartoffelspalten
Bohnen

Chicken breast coated with
corn
Potato wedges, beans

Schweinsgeschnetzeltes
Pilzrahmsauce
Nudeln, Erbsli und Riebli

Slices of porc
Mushroomsauce
Noodles, green peas and
carrots

Wildhackbraten
Spatzli
Rotkraut

Minced venison
Lumps of dough
Red cabbage

Cannelloni «Ricotta Spinat»

Planted Gyros

Kase-Maccaroni

Massaman Curry mit

Paniertes Fischsteak

Mit / Wed Blumenkohlcreme / Cauliflower cream
Don / Thu Nudelsuppe / Noodle soup
Fre / Fri Kartoffelcreme /Potato cream

roter Reis, Tomate, Mais

Chicken breast, guacamole,
red rice, tomato, corn

Oliven, Kichererbsen

Feta, cucumbers, tomatoes,
olives, chick peas

Tomatensauce Kartoffeln Cheddarsauce Gemise und Kokosmilch Salzkartoffeln
Griine Bohnen Brosel Blumenkohl, Reis Rahmspinat

Cannelloni “Ricotta spinache” | Planted Gyros Mac and cheese Massaman Curry with Breaded fish steak

Tomatosauce Potatoes Cheddarsauce vegetables and coconutmilk | Boiled potatoes
Green beans Crumes Cauliflower, rice Spinache

Mon / Mon Maiscreme / Corn cream Good life Bowl Green Garden Bowl Muesli

Die / Tue Gefliigelsuppe / Chicken soup Pouletbrust, Guacamole, Feta, Gurken, Tomaten, Beerenmiuesli

Urgetreide, Honig

Berries porridge, wheat, honey

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Our employees inform you willingly upon request about ingredients which will elicit hypersensitivity.

Wir verwenden grundsatzlich Schweizer Fleisch. We use generally Swiss meat.
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