
Menue 20.04. – 24.04.2026   

 

Montag / Monday  Dienstag / Tuesday  Mittwoch / Wednesday Donnerstag / Thursday  Freitag / Friday  
 

Geschmorte Kalbsbrust 
Senfsauce 
Nudeln, Karotten  
 
Veal breast 
Mustardsauce 
Noodles, carrots 

Spiessli 
Spätzli 
Grüne Bohnen 
 
Meat 
Lumps of dough 
Green beans        

Pouletfilet im Maismantel 
Griesschnitte 
Peperonata  
 
Chicken coated with corn 
Semolina 
Peperonata 
 

Rindsbrust 
Kartoffelspalten 
Zucchini 
 
Beef brisket 
Potatowedges 
Zucchini       

Tortelloni mit Fleischfüllung 
Tomatensugo 
 
 
Tortelloni with meat filling 
Tomatosauce 

Halloumi 
Rosmarinkartoffeln 
Peperoni 
 
Halloumi 
Rosmarinpotatoes 
Peperoni 

Röstipizza 
Gemüse und Mozzarella 
Mascarpone 
  
Hash browns pizza 
Vegetables and 
Mozzarella, mascarpone       

Samosas 
Linsen-Kokosdal 
Süsser Chilidip 
 
Samosas 
Lentil-coconutdal 
Sweet chilidip 
 

Toast mit Philadelphia 
Gemüse, Spargel 
Käse 
 
Toast with Philadelphia 
Vegetables, asperagus 
Cheese    

Pochiertes Fischfilet 
Reis 
Lauch 
 
Poached fish fillet 
Rice 
Leek           

 
Mon/Mon Nudelsuppe / Noodle soup 
Die / Tue Kartoffelcreme / Potato cream    
Mit / Wed Zwiebelsuppe / Onion soup  
Don / Thu Blumenkohlcreme /Cauliflower cream     
Fre / Fri Rindssuppe / Beef soup       
 
 
 

 
Poke Bowl  
Nudeln, Mozzarella, 
Nektarine, Tomate, Oliven 
 
Noodles, mozzarella, peach, 
tomato, olives      

 
Green Garden Bowl 
Nüsslisalat, Rauchlachs, 
Hüttenkäse, Ei 
 
Lettuce, smoked salmon, 
cheese, egg     

 
Müesli  
Beerenmüesli  
Urgetreide, Honig  
 
Berries porridge, wheat, 
honey 
 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

Our employees inform you willingly upon request about ingredients which will elicit hypersensitivity.  

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. We use generally Swiss meat.   


