
Menue 29.06. – 03.07.2026    

 

Montag / Monday  Dienstag / Tuesday  Mittwoch / Wednesday Donnerstag / Thursday  Freitag / Friday  
 

Ghackets und Hörnli (Rind) 
Tomatensauce 
 
 
Noodles and minced beef 
Tomatosauce     

Bratwurst 
Rösti 
Karotten 
 
Grilled sausage  
Hash browns 
Carrots               

Rindshacksteak mit 
Zwiebeln und Käse 
Nudeln, Gemüse 
 
Minced beef steak with 
onions and cheese 
Noodles, vegetables             

Hühnchencurry 
Reis 
Gemüse 
 
Chicken curry 
Rice 
Vegetables      

Schinken und Wienerli 
Kartoffelgratin  
Erbsli und Rüebli 
 
Boiled ham and sausage 
Gratinated potatoes 
Green peas and carrots        

Paneer 
Kokosgemüsecurry 
 
 
Paneer 
Coconut-vegetablescurry 
   

Penne all’arrabiata 
Tomatensauce 
Kopf- und Tomatensalat 
 
Noodles all’arrabiata 
Tomatosauce 
Lettuce 
 

Blumenkohlmedaillon 
Kräuterkartoffeln 
Rahmgemüse 
 
Cauliflower ballse 
Herbes potatoes 
Vegetables      

Spätzlipfanne 
Pilzrahmsauce 
Gemüse 
 
Small lumps of dough 
Mushroomsauce 
Vegetables  

Gebratene Tiger Prawns  
“Aglio olio” 
Nudeln 
 
Fried tiger prawns  
“Aglio olio” 
Noodles   

 
Mon / Mon Zucchinicreme / Zucchinie cream     
Die / Tue “Asiatische” Gemüsesuppe / Vegetables soup    
Mit / Wed Lauchcreme / Leek cream       
Don / Thu Klare Gemüsesuppe /Clear vegetables soup    
Fre / Fri Blumenkohlcreme / Cauliflower cream      
 
 
 

 
Poke Bowl  
Rindsfleisch Teriyaki, Reis, 
Salate 
 
Beef teriyaki, rice, salad         

 
Green Garden Bowl 
Blattsalate mit Hüttenkäse, 
Orange, Blaubeeren, Nüsse 
 
Lettuce with cheese, orange, 
blueberries, nuts        

 
Müesli  
Beerenmüesli  
Urgetreide, Honig  
 
Berries porridge, wheat, honey 
 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

Our employees inform you willingly upon request about ingredients which will elicit hypersensitivity.  

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. We use generally Swiss meat.   


