
Menue 22.06. – 26.06.2026 

 

Montag / Monday  Dienstag / Tuesday  Mittwoch / Wednesday Donnerstag / Thursday  Freitag / Friday  
 

Rindsbraten 
Polenta 
Grüne Bohnen 
 
Roasted beef 
Semolina 
Green beans     

Paniertes Schweinsschnitzel 
Kartoffelsalat  
Cocktailsauce 
 
Breaded porc escalope 
Potato salad 
Cocktailsauce             

Kalbsragout 
Nudeln 
Gemüse 
 
Veal ragout 
Noodles 
Vegetables    

Überbackene Pouletbrust 
Tomate, Mozzarella 
Kartoffelgratin  
 
Gratinated chicken breast 
Tomato, mozzarella 
Potatoes   

Brätschnitzel 
Nudeln 
Karotten 
 
Meat loaf escalope 
Noodles 
Carrots       

Quornschnitzel 
Reis 
Gemüse 
 
Quorn escalope 
Rice 
Vegetables  
  

Nudeln mit Limone und 
Basilikum, Tomate 
Mascarponesauce 
 
Noodles with lemon and 
basil, tomato 
Mascarponesauce      

Kartoffelgnocchi mit 
Mozzarella überbacken 
Tomatensauce 
 
Potatognocchi with 
mozzarella 
Tomatosauce    

Gebackene Linsenbällchen 
Kirchererbsen-Gemüse-
ragout, Currysauce 
 
Fried lentil balls  
Chickpeas-vegetables ragout 
Currysauce    

Fischknusperli 
Salzkartoffeln 
Rahmspinat 
 
Crispy fish pieces  
Boiled potatoes 
Spinache       

 
Mon / Mon Flädlisuppe / Clear soup with pancake slices 
Die / Tue Maiscreme /Corn cream   
Mit / Wed Minestrone / Minestrone      
Don / Thu Pilzcreme /Mushroom cream   
Fre / Fri   Zwiebelsuppe / Onion soup    
 
 
 

 
Poke Bowl  
Falafel, Melone, Gurke, 
Tomate, Petersilie 
 
Falafel, melon, cucumber, 
tomato, persil         

 
Green Garden Bowl 
Siedfleisch, Tomate, Gurke, 
Ei, Peperoni, Blattsalat 
 
Boiled beef, tomato, egg, 
cucumber, peperoni, lettuce 

 
Müesli  
Beerenmüesli  
Urgetreide, Honig  
 
Berries porridge, wheat, honey 
 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

Our employees inform you willingly upon request about ingredients which will elicit hypersensitivity.  

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. We use generally Swiss meat.   


